
Entrées 

Saumon fumé maison avec chutney de courge - pruneau     16.00 
Pain d'épeautre grillé 
 

Tartare de bœuf avec marinade de moutarde épicée 70g  16.00 
Oignons balsamiques | Légumes marinés | Pain grillé 140g  29.00 
 

Salade de mâche au lard et aux œufs avec vinaigrette maison   15.00 
 

Salade mixte    10.00 
 

Salade de feuilles avec des lamelles de chou rouge marinées épicée  9.00 
 

Sauces pour salade : Vinaigrette maison | Italienne  
 

Crème de courge aux graines de courge caramélisées  11.00 

P lats P rincipaux 

Émince de cerf à la sauce aux chanterelles  39.00 
Spaetzli I chou-rouge I choux de Bruxelles I marrons et poire à l’airelle rouge 
 

Escalope de chevreuil à la sauce en Gin  42.00 
Spaetzli I chou-rouge I choux de Bruxelles I marrons et poire à l’airelle rouge 
 

Cordon bleu de porc farci au jambon et au fromage Knoschi  38.00 
Frites bernoises | Légumes d'automne 
 

Émincé de foie de veau à la sauce au vinaigre de framboises  37.00 
Rösti | Légumes de saison 
 

Saucisse à rôtir de la région, sauce à l’oignon  28.00 
Rösti | Légumes d'automne 
 

Filet d'omble chevalier de Rubigen au beurre d’orange  36.00 
Riz à long grain I Légumes de saison 

Végétarien 

Capuns faits maison  29.00 
Oignons frits I Côtes de bette à la vapeur 
 

Cordon bleu d'aubergines  29.00 
Chutney de courge - pruneau | Frites bernoises I Légumes de saison 
 

Chasseur Pas de chance  28.00 
Spaetzli I Ragoût de champignons I chou-rouge I choux de Bruxelles 
Marrons et poire à l’airelle rouge 

 
Nous vous souhaitons bon appétit! 

 
S’il n’y a rien d’autre de mentionner, les viandes et les poissons sont d’origine des boucheries / élevages de poissons de la région. 

Les prix sont en Francs Suisses et avec 8.1% TVA compris 


