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Der Appenberg, eingebettet in die schone Higellandschaft des Emmentals, sowie das spezielle
Innenleben der Raumlichkeiten in den verschiedenen altehrwiirdigen Hausern, ladt Sie ganz
herzlich ein.

Ob bei einem Apéro, an Familienfesten, Kunden- und Mitarbeiteranlassen oder einem
Hochzeitsfest — wir sind sicher, dass Sie und lhre Géaste sich in unseren gemdtlichen Raumen
und Stuben wohlftihlen werden. Fir uns ist es eine Herausforderung und Freude zugleich, Sie
in unserem Haus zu verwohnen.

Gerne vereinbaren wir mit lhnen einen Termin und begleiten Sie auf einem Rundgang, damit
auch Sie das Aussergewdhnliche des Appenbergs sehen und spiiren kénnen.

Wann dirfen wir Sie bei uns auf dem Appenberg willkommen heissen?

Folgende Raume stehen fir Ihre Anlasse zur Verfligung:

Schulhaus bis 100 Personen lange Tische a 12 Personen
bis 80 Personen Blocktische a 10 Personen
unter 50 Personen Fr. 400.00 Raummiete

Schulstube bis 60 Personen Blocktische a 10 Personen
bis 26 Personen Blocktisch

Predigtsali bis 20 Personen Blocktisch
unter 10 Personen Raummiete 150.00

Sommerlaube bis 16 Personen Blocktisch

Schiitzenstube bis 60 Personen Blocktische a 10 Personen

Stall bis 16 Personen Blocktisch

Huhnerstall bis 14 Personen Blocktisch

Toufistube bis 22 Personen Blocktisch
unter 10 Personen Raummiete 150.00

Barbachsaal bis 60 Personen Blocktische a 10 Personen

Burestube bis 40 Personen L — Form
unter 20 Personen Raummiete 200.00

Hotel Appenberg AG | appenberg.ch | +41 31 790 40 40 | info@appenberg.ch



Folgende Raume stehen fur Apéros zur Verfigung:

Weinkeller bis 80 Personen
Gartenterrasse bis 150 Personen
Garten Schulhaus bis 150 Personen
Schulstube bis 80 Personen
Barengraben bis 25 Personen
Soustall bis 15 Personen
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Menldwahl Wir bitten Sie, sich auf maximal zwei Menus zu beschréanken.
Die Anzahl der jeweiligen Menus sind mindestens 10 Tage zum
Voraus bekannt zu geben. Unsere Bankettgerichte
servieren wir Thnen ab 10 Personen.

Teilnehmerzahl Die Personenzahl, die 2 Tage vor dem Anlass gemeldet ist,
gilt als Basis fir die Rechnungsstellung und wird zu 100%
verrechnet.

Weine Unser Weinkeller hat fir jeden Geschmack und jeden
Anlass etwas bereit. Erkundigen Sie sich nach unserem
Angebot.
Falls Sie lieber einen Wein aus Ihrem Weinkeller mitbringen
mochten, verrechnen wir ein Zapfengeld von Fr. 30.00 / 75cl.

Dekoration Auf Wunsch besorgen wir Ihnen die Dekoration/Blumen
Ihrer Wahl bei unserer Floristin.
Kerzen in den passenden Farben sind inbegriffen.

Verlangerung Bis 02.00 Uhr mdglich. Fir Hotelgaste steht im Anschluss der
Barengraben zur Verfiigung.
Nachtzuschlag Ab 24.00 Uhr wird ein Nachtzuschlag von Fr. 40.00 / Stunde

und Mitarbeiter/in verrechnet.

Besprechung Wir mdchten gentigend Zeit fir Sie reservieren. Deshalb
bitten wir Sie, vorher einen Termin zu vereinbaren.

Spezialwiinsche Gerne erfilllen wir Thre Wiinsche im Bereich unserer
Mdglichkeiten. Musikalische Unterhaltung,
Pferdewagenfahrten, Appenberg Turnier und weitere
Rahmenprogramme senden wir Ihnen auf Anfrage gerne zu.

Allgemeines Rucksicht auf unsere Nachbarn, unsere alten Holzhauser sowie die
Natur ist und sehr wichtig. Bitte teilen Sie
diese Informationen auch lhren zustandigen Organisatoren mit.
Verzichten Sie auf das Abbrennen von Himmelslaternen
sowie an Ballons befestigten Wunderkerzen.
Die Tiere und die Natur sind lhnen dankbar.

Feuerwerke nur mit offizieller Bewilligung bis 23.00 Uhr.

Gerne stehen wir fur weitere Fragen, Anregungen und
Winsche zu Ihrer Verfugung. Wir wiinschen Ihnen viel Freude bei der
Vorbereitung.

Bezahlung Damit Sie sich an Ihrem Fest- und Banketttag nicht mit den
Finanzen herumschlagen miissen, stellen wir Ihnen gerne
eine Gesamtrechnung zu.
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Kalte Snacks

Amuse — Bouche Baguettes
- mit Rauchlachs - mit Ei - mit Blindner-Fleisch
- mit Rohschinken - mit Kéase

Gemiusedips mit verschiedenen Saucen
fur 10 - 15 Personen

Salzgeback und Nussmischung
Kalte Platte mit regionalen Fleisch- und Kasespezialitaten

Bio Hobelkase von der Renggalp
fur ca. 10 Personen

Baguette am Meter mit Schinken, Salami und Kase
Baguette am Meter mit Rohschinken, Mostbrockli & Burehamme
Warme Snacks

Schinken-Chusseli und Kasekichlein

Apéro - Pauschale
Schweizer Apéro

Hobelkéase, Zlpfe, Burebrot, kalte Fleischplatte,
Gemiusedips, Kasektichlein und Schinken-Chuisseli

Bowlen

Frichtebowle mit Alkohol
Frichtebowle ohne Alkohol

3.00/ Stuck

38.00 / Platte

3.50 / Person

14.00 / Person

45.00 / Platte

52.00 / Meter
60.00 / Meter

2.00/ Stuck

25.00 / Person

31.00/ Liter
24.00 / Liter
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Hausgeraucherter Lachs (NW) mit Meerrettichschaum und Emmerbrot
Marinierter Schangnauer Biffelmozzarella mit grinem Salat
Chrousi-Mousi-Salat mit Speck und Champignons
Wybersalat mit Schinkenwiirfeli, CroQtons und Ei

Blattsalat mit gehobelter Belperknolle

.Barner-Maritsuppe*“
Klare Suppe mit viel Gemise und Safran

Ruebli — Kerbelrahmsuppe

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Kleines Salatbuffet mit sieben Sorten

Cr

¢ mmentaler Spezialitaten

Burehamme
mit Kartoffelgratin und Salatbuffet
ab 15 Personen

Dorngrit — Zimis (Kalbsgeschnetzeltes)
mit Eierschwammlisauce
Nudeln und Gemusebouquet

~Suure Mocke” mit Pilzen, Silberzwiebeln und Speckwiirfeli
Kartoffelstock oder Spatzli und Gemusebouquet
Muss mindestens 2 Wochen im Voraus bestellt werden

16.00

15.00

10.00

10.00

9.00

9.00

9.00

9.00

17.00 / Person

45.00

43.00

41.00
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Roastbeef gebraten
mit Sauce Béarnaise
Gemiusebouquet

Rindsfilet im Heubeet
an Krauterjus
Gemisebouquet

Rindsschmorbraten
an Rotweinsauce
Gemiusebouquet

Kalbsschulterbraten im Bier mariniert
Gemiusebouquet

Schweinscarrébraten
an Mostsauce mit Apfelschnitzen
Gemiusebouquet

Schweinsfilet am Stlick gebraten
an samiger Emmentaler Senfsauce
an Morchelsauce
Gemiusebouquet

Pouletbrustli
an Champignonrahmsauce
Gemisebouquet

Beilagen nach Wahl:
Kroketten, Barner Frites oder Rosti Kroketten
Dursrutikartoffeln, Kartoffelgratin, Reis, Nudeln oder Spéatzli

Im Mendpreis ist eine Beilage inklusive.

/ischgerichte

Saiblingfilet gebraten mit Mandelbutter
Schlosskartoffeln und Gemiisebouquet

Forellenfilet mit Oliven und Tomatenwdrfeli
Reis und Blattspinat

52.00

55.00

42.00

44.00

38.00

42.00
44.00

34.00

36.00

34.00
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Aus dem Smoker am Stlick gegart ab 20 Personen

Roastbeef
Kalbsribeye
Schweinhals
Schweinsnierstlck

mit Beilagen nach Wahl
Die Preise richten sich nach den aktuellen Tagespreisen und kénnen deshalb variieren. Genauere
Informationen geben wir Ihnen gerne bei Interesse bekannt.

>
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[
Hausgemachte Tagliatelle mit getrockneten Tomaten und Pesto 28.00
grillierte Zucchetti

Kartoffelgnocchi 29.00
saisonal variierende Kreationen

Kéasefondue mit Brot und Garnituren 27.00 / Person
Raclette vom Holzfeuer a discrétion 27.00 / Person

ab 6 Personen bis max. 15 Personen
ab 15 Personen mit Racletteofen

Hotel Appenberg AG | appenberg.ch | +41 31 790 40 40 | info@appenberg.ch



e(;%jffets

Grillbuffet a discrétion
ab 20 Personen
61.00 / Person

Salatbuffet

*k%
Verschiedene Fleisch- und Wurstspezialitaten, Fischfilets,
sautiertes Gemiise, Kartoffelgratin, Grillsaucen und Krauterbutter
Das Grillbuffet offerieren wir von Mai bis September

Fondue Chinoise
45.00 / Person

Gemischter Salat bis 10 Personen
Salatbuffet ab 10 Personen
*k*%
Verschiedene Fleischsorten wie Poulet, Schweinefleisch, Rindfleisch
Diverse haugemachte Saucen
Reis oder Barner Frites

Errweiterung

Kalbfleisch
+CHF 5.00 / Person
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Klassisches Dessertbuffet
17.00 / Person

Frischer Fruchtsalat, Schokoladenmousse, hausgemachte Meringue,
gebrannte Creme, verschiedene Glace Sorten und Rahm

Erweiterung
Kéasespezialitdten von der Chési Eyweid
+CHF 4.00 / Person

Torten aus der Backerei «Kreiselbeck» in Biglen
+CHF 4.00 / Person

Quark, Ruebli, Schwarzwalder Kirsch, Beeren, Mocca und viele mehr
kann auch als mehrstéckige Hochzeitstorte hergestellt werden

Gedeck fur mitgebrachte Torten oder Desserts
5.00/ Person
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Eistorte mit Mousse-Grand-Marnier Fillung
Vacherin-Eistorte mit Fruchten garniert

Meringue mit Rahm
Mini Meringue mit Rahm

Meringue mit Glace und Rahm
Mini Meringue mit Glace und Rahm

Caramelkopfli mit Rahm
Zweifarbiges Schokoladenmousse

Chésidessert
Meringueringli, gebrannte Créme und Rahm

Dessert nach Wabhl
kleine Dessertkarte bis max. 15 Personen

9.50 / Person

10.00

8.00

12.50
10.50

8.00

9.00

9.00
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Fruhsticksbuffet
18.00 / Person

Diverse Brote, Gipfeli, Kase- und Fleischplatte, Joghurt,
verschiedene Muesli, Trockenfriichte, Kernen-Mix, Nisse,
Konfittiren, Honig, Nutella, Butter und Friichte

Orangen- und Multivitaminsaft, Haustee, Kaffee, Milch und Tee

Brunch Buffet
ab 20 Personen
46.00 / Person exkl. Getranke

Klassisches Frihsticksbuffet erweitert mit
Rosti, gebratenem Speck, Eier, Burehammeplatte,
Rauchlachs und Pastete

*k%k

Kleines Dessertbuffet
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Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.

& C i
Znsere <J;|eferanten

Spezialbrote
Ruchbrot

Ziupfelnge Schipbach
Burebrot

Milchprodukte
Eier

Fleisch und Fisch

Spargeln, Beeren
Heidelbeeren
Kartoffeln

Backerei Kreiselbeck
Backerei Siegfried
Appenberg, Mirchel
Ruth Wanzenried

Kaserei Eyweid
Weidhof Burgdorf

Dorfmetzg Wiuthrich
Heidbihl Metzgerei
Gertsch Comestibles AG
Schroder Comestibles AG

Hans Jirg & Cornelia Rutschi
Inge Schipbach
Samuel Tuscher

Biglen
Zaziwil

Stutz, Mirchel

Zaziwil

Signau
Eggiwil
Thun
Thun

Freimettigen
Appenberg, Mirchel
Richigen
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